Hotel R6za w Kamiencu Wroclawskim

Oferta Komunia 2025

OFERTA 250z1 * (max do godz. 19.00) minimum 20 oséb
Dzieci do 10 roku zycia placa 70% ceny, powyzej 10 roku zycia 100%

Gwarancja rezerwacji jest wplata zadatku w wysokosci 1000 zl.

Zupa : (jedna opcja do wyboru)

Domowy rosol z makaronem, marchewka i pietruszka
Krem z bialych warzyw z prazonymi migdalami
Krem pomidorowy z grzankami

Krem pieczarkowy z grzankami

Danie obiadowe: (_ trzy opcje do wyboru) po dwie porcje na osobe

Soczysty karczek pieczony

Kotlet schabowy pod pierzynka

Piers z kurczaka ze szpinakiem i serem feta
Schab caprese

Chrupiacy filet z kurczaka w panko
Zeberka w sosie BBQ

Schab ze Sliwka

Schab w sosie zielonego pieprzu



Dodatki: ( dwie opcje do wyboru)

Kluski $laskie

Ziemniaki gotowane z maselkiem i koperkiem
Ziemniaczki pieczone wg wlasnej receptury
Gnocchi

Frytki (dodatkowo platne 20 zI /miseczka)

Surowki : ( dwie opcje do wyboru )

Surdowka z buraczkow
Surowka z bialej kapusty
Surowka z marchewki
Zasmazana kapusta

Warzywa blanszowane

Sos : (jedna opcja do wyboru

Sos pieczeniowy

Sos jasny Smietanowy

Sos kurkowy (dodatkowo platny 20 zl/sosjerka na 6 oséb)

Sos borowikowy ( dodatkowo platny 20 zl/sosjerka na 6 osob)

Deser:
Wiloski deser Panna Cotta z sosem truskawkowym

Puchar lodowy ( dodatkowo platny 30 zI /osoby)



Zimne przekaski: (4 opcje do wyboru) podawane do stolu

Deska mies pieczonych , wedlin oraz seréow (podstawa)

Sledz Szefa Kuchni na ostro

Salatka grecka z feta i oliwkami

Roladka z kurczaka nadziewana orzechami nerkowca z suszonymi  pomidorami
Salatka gyros z kurczakiem

Salatka caprese przekladana mozzarellg i pomidorami

Salatka wloska z makaronem penne i suszonymi pomidorami

Galaretki drobiowe z warzywami

Jajko z kremem pieczarkowym

Tradycyjna salatka jarzynowa

Pieczywo bankietowe

Ciepla kolacja : ( dodatkowo platna dla calej grupy)

Strognow z wolowiny 30 zl/osoby

Barszcz czerwony z krokietem z pieczarkami i serem 30 zt /osobe
Golabki 30 zl/osobe

Udziec palony — 45 zl/osoby podawany z ziemniaczkami opiekanymi oraz

zasmazang Kapustg) powyzej 45 osob.

Owoce filetowanych ( sezonowe, podawane na paterze na szwedzkim stole)

Napoje Zimne niegazowane : bez ograniczen ( soki owocowe: pomaranczowy, czarna
porzeczka, woda z mig¢ta i cytryna )podawane w dzbankach

Napoje Gorace : bez ograniczen ( Kawa, herbata ) na stole szwedzkim

Mozliwo$é wypozyczenia automatvcznego ekspresu do kawy koszt 400 zl




( cena obejmuje 1 kg kawy ziarnistej)

Alkohol:

Alkohol we wlasnym zakresie po zakupie alkoholu w restauracji w liczbie butelka na
kazde 10 osob (wodka, wino, szampan)

Mozliwos¢ dokupienia zlotych podtalerzy 10 zl/szt.

Mozliwos$¢é przyniesienia wlasnego torta oraz ciasta.

Przyniesione ciasto musi by¢ pokrojone i podpisane.
Krojenie ciast dodatkowo platne ( 20 zl /opakowanie)

Nie pakujemy ciast dla GoSci.

WYMAGANY PARAGON(przyjmujemy jedynie ciasta kupne).

Prosimy o przyniesienie pojemniczkow, abyv spakowaé mieso z obiadu.

Rezerwacja gwarantowana nastepuje w momencie wplaty zadatku.

*Cena moze wzrosna¢ max o 20%

Oferta wazna tylko w roku 2025

Hotel Roza ***, ul. Wroclawska 109, 55-002 Kamieniec Wroclawski,

Tel. + 48 71 303 64 92, e-mail: recepcja@hotelroza.pl, www.hotelroza.pl


http://www.hotelroza.pl/

